WO C h e 2 9 vom 13.07.-17.07.2026

MONTAG

Menii 1 Menii 2 Menii 3

Crispy No Chicken- Bolognaise® 4 aus
Schnitzel*4a.4d.9.12 roten Linsen, Karotten,
(aus Pflanzenprotein) Tomaten

Paniertes
Hdhnchenschnitzel* 4

z ” 42069 ; .
mn. GefliigelsoRe mit vegeTarnther mit _ Vollkorn-
Mais und Kartoffeln SoBe*426.9 Mais und spiralen*4

Kartoffeln @

Vanillepudding® |
Salatbar mit Eisberg, Mohre, Paprika, Gurke und American-Dressing"*** %

Menii 1 Menii 2 Menii 3
Vegetarisches

l i ikassee Lasagne vom

Hiihnerfrikassee? 4e-6.9 Fri :
aus Valess auf Rind#4a.6.9
Milchbasis! #-4a.4d.6.9

mit Erbsen mit Erbsen .Traditionell
und —Reis* und —Reis* Italienisch

Obst

Salatbar mit Lollo Rosso, #9-Mais*, Gurke und Joghurt-Dressing"*"

Menii 1 Menii 2 Menii 3

4 Vegane
Rinderfrikadelle!-443:2.10 | Hackbllchen* 42.10
(aus Weizenprotein)

4 Kartoffel-
puffer!.4.4a.449

mit BratensoRe*4a69 mit vegetarischer mit Apfelmus®
Méhren und Spétzle!#4 | BratensoBe*4.62.10

Méhren und

Spitzlel#4 %]

Mandarinenquark®

tsprechen dem "DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in

Salatbar mit Kopfsalat, Mshre, Rettich, Gurke und Kréuter-Dressing"**

el B
go en

Menii 1 Menii 2 Menii 3

Panierte i
Gegrillte
i143.4.40,10 Rustikal
Lachsschnitte LR Hahnchenkeule
(Aquakultur)

[ -Lo

Schulen" und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

_mit Petersiliensofe*426° | mit Peter- mit Braten-
und Kartoffeln siliensoBe*#¢62 und soBe*4a6.9.10 Bohnen

@ Kartoffeln und -Reis*
Gurkenstick

Salatbar mit Kohlrabi, Cocktail-Tomaten, ®¥-Mais* und Curry-Dressing***®

Menii 1 Menii 2 Menii 3

Hamburger'® zum .No Beef Burger
zum selber

selber bauen mit bauent 4.4.12.4.¢ -Spagheﬁi*“"“‘

Rindfleischpatti (aus Pflanzenprotein)

Hamburger- Hamburgerbratchen*4t! | mit Tomaten-
brotchen*4elt. Ketchup und soRe#4as
Ketchup und Gurkenscheiben!®H

Gurkenscheiben'®"  [u%|

Die Menis und Komponenten mit dem

.'p;" Obst
- FR-E f Tﬁ G Salatbar mit Eisberg, Mohre, Radieschen, Gurke und Ttalian-Dressing"***®

Unsere Zertifizierungsnummer: DE-SH-012-12009-B * Unsere ausgewiesenen Bio-Komponenten entsprechen der

EG- Okoverordnung, zertifiziert durch DE-OK0-012 t

L .
Dle Auﬂlstung der Allergene bezieht sich auf die 14 Hauptausloser allergischer 1 -enth.Ei 4b - enth. 5 - enth. Krebstiere Tc - enth. Walnuss - enth. Macadamlanuss 12 - enth. Soja - mit Farbstuﬂ F - geschwarzt
i (Allergien und L a i Eine Nennung erfolgt, wenn die 2 - enth. Erdniisse Roggen 6 - enth. Milch einschl. ~ 7d - enth. C 8 -enth. (gen-tech-frei) - mit Konser G- mit Phosphat
vorbezelchnetn Stoffe oder daraus Ei i verandert oder andertim 3 - enth. Fisch 4c - enth. Gerste Laktose Te - enth. Pekannuss Sulfite 13 - enth. Luplnen - mit Antioxidati i H - mit Sii i
Menii enthalten sind. L igte und technisch 0 auf - enth. Gluten 4d - enth. Hafer 7 - enth. Schalenfriichte  7f - enth. Paranuss - enth. Sellerie 14 - enth. Wei - mit Gt a J - gewachst
Produkte die dieses Allergen grundsatzlich nicht als Zutat enthalten konnen wir nicht 4a - enth. Weizen 4e - enth. Dinkel 7a - enth. Mandeln 7g - enth. Pistazie - enth. Senf - geschwefelt
i Diese i sind nicht 4f - enth. Kamut 7b - enth. Haselnuss - enth. Sesam




