Campus Catering
bietet allerbeste Zutaten:
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e Langjahrige Erfahrung in der Gemeinschaftsverpflegung,
insbesondere fur Kinder und Jugendliche

o Taglich frisch zubereitete Mahlzeiten ohne kiinstliche
Zusatze

® Eine Mendilinie wird auf Basis des, DGE-Qualitdtsstandard
fur die Schulverpflegung” produziert. Die Einhaltung
der Kriterien wurde von der Deutschen Gesellschaft far
Erndhrung e.V. (DGE) Uberpruft.

e Bio-Zertifizierung nach DE-OKO-012
© Hohe Hygienestandards

o Taglich Allergiker-Essen, vegetarische Speisen,
Gerichte ohne Schweinefleisch

o Abwechslungsreiche Speisepldne; Geschirrservice

o Warmverpflegung, Cook & Chill oder auch die
Produktion vor Ort

e Auf Wunsch: Cafeteria-Bewirtschaftung
o Kompetentes, freundliches und geschultes Personal

e Keine Vertragsbindung - Sie bestellen nur so lange,
wie es [hnen schmeckt!

e Beratung fir
ganzheitliche
konzeptionelle
Lésungen

® Einbindungin
Unterrichtspldne
und Schulprojekte

Haben wir Thnen
Appetit gemacht?

Prima! Dann nehmen Sie Kontakt
mit uns auf. Am besten rufen Sie
uns einfach an. Wir sind gern fiir
Sie da und beraten Sie individuell.

’ Mehr Informationen tiber Campus Catering finden Sie
auch auf unserer Internetseite www.cccampus.de

CC Campus Catering GmbH
Gutenbergring 32

22848 Norderstedt

Tel.: 040/3 57 3 400-0

Fax: 040/3 57 3 400-10
E-Mail: info@cccampus.de
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Gutes Essen
macht Schule

Erstklassige Kita- und Schulverpflegung fiir die
Region Hamburg: Wir bieten taglich frisch zubereitete
Mabhlzeiten und liefern lhnen noch weitere gute

Griinde, sich fiir Campus Catering zu entscheiden.

campus catering

CC CAMPUS CATERING GMBH



